Au menu du restaurant scolaire de
)
Pécole de Poucharramet
Semaine du 24 au 28 mars 2025
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Betteraves HV.E | Salade de région Salade haricots
Feuilleté poissons
vinaigrette crudités rouge et mals
Roti de porc
Rissolette de veau Riz cantonnais Parmentier de
gratin de courgette ' .
Q épmard la créme £ poisson
Vache qui rit
Fromage blanc '
Fruits ﬁ créme mont blanc Fruits
caramel
Menus sous réserve de moa/ﬁca tions pour des raisons z‘ec/m[ques.
? Bio RU.P: Région Ultra Périphévique

‘ﬁi’ Bio de Poucharramet H.V.E : Haute Valeur Environnementale

Q Fait maison V.B.F : Viande Bovine Frangaise
Pain bio campagnard, fait avec de la farine de blé (type patissiére T65) produite & la ferme du Hourquet & St-Araille et moulue sur

meule de pierre (produit issu de [agriculture biologique).



