Au menu du restaurant scolaire de

Pécole de Poucharramet

Semaine du 10 au 14 mars 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Betteraves H.V.E Eufs dur
Pizza Feuilleté Du]oary
vignaigrette mayonnaise
Sauté de dinde aux Dos de lieu noir
abricots, miel et Spaghetti & Chili M.S.C
épices fagon bolognaise £ végétarien ) Purée de patates
Semoule §F douces )
Panna cotta 1) Comté A.O.P
Fruit Fruits
ﬁfuits rouges Yaourt aux fmits
Menus sous réserve de moa/ﬁca tions pour des raisons fec/zn/ques.
? Bio : Région Ultra Périphévique

‘ﬁi’ Bio de Poucharramet
Q Fait maison

V.B.F : Viande Bovine Frangaise

H.V.E : Haute Valeur Environnementale

Pain bio campagnard, fait avec de la farine de blé (type patissiére T65) produite & la ferme du Hourquet & St-Araille et moulue sur

meule de pierre (produit issu de agriculture biologique).




